Coronilla

Romagna Albana Secco D.O.C.G.

COLORE
Colore giallo paglierino intenso, bella la densita e la
viscosita nel movimento del bicchiere.

,,,,, b PROFUMO

Naso lento nell'uscita ma molto intenso e
"accattivante" con richiami di prugne selvatiche, pesca
gialla e ruta.

GUSTO

Bocca energica in alcol, morbida, consistente e
sorretta dalla componente acida che dona energia e
ritmo in dopobocca.

CORONI

ROMAGN
D.O.CG. t
VITIGNO Albana 100%.
ZONA DI PRODUZIONE Pideura - Brisighella (RA)
ESPOSIZIONE Sud Ovest
TERRENO Argilloso con inerbimento
permanente
ALTITUDINE 120 - 150 metri s.l.m.
ALLEVAMENTO Casarsa
ANNO DI IMPIANTO 2003
VENDEMMIA Manuale fine agosto in piu
passaggi
VINIFICAZIONE in bianco con separazione delle

bucce con pressatura soffice,
fermentazione alcolica in vasca
di acciaio, a temperatura
controllata

AFFINAMENTO 6 mesi in vasca di acciaio

Societa Agricola. X
Via Pideura 19, Brisighella, Emilia-Romagna cantlnabulzaga.com



